Seniori Ateria édieni ir ilgak glabajami, bet
izskatas un garso ka tikko pagatavoti

Nantali pilséta izvietotais uznémums Seniori Ateria Oy nedé|a iepako pat 14 000 édienu un

saldo &dienu porciju, kas tiek piegadatas majas aprupes pakalpojuma klientiem visa Somija. -
Aizsargatmosféras izmanto3ana ne tikai pagarina édiena glabasanas terminu, bet ari uzlabo kvalitati,
rentabilitati un piegades drosibu - norada izpilddirektors Lasi Nurmela (Lassi Nurmela).

- Patiesibu sakot, ir diezgan parsteidzosi, ka lai arT édiens ir
uzglabajams ilgak (1+9 diennaktis), tas izskatas un garso, gluzi ka
botu tikko pagatavots. Ir neticami, cik liela méra aizsargatmosfera
ietekmé produkta uzglabasanos un kvalitati, - saka Seniori Ateria
izpilddirektors Lassi Nurmela.

Seniori Ateria ir neliels, tacu augoss Nantali pilséta bazéets
uznémums, kura sobrid strada 15-17 darbinieki. Uznémums gatavo
un piegada gatavas édiena porcijas majas aprupes pakalpojuma
klientiem, aptverot pilsétas un pasvaldibas, kuras édienu piegade
uz majam ir arpakalpojums. Vienas nedé|as laika Seniori Ateria no
Somijas prezidenta vasaras rezidences pilsétas uz daudzam Somijas
vietam, t.sk. Pohjanma regionu, aizved 10 000-14 000 édienu un
saldo édienu porciju.

“Aizsargatmosféru izmantosana ir patiesam izdeviga”

Seniori Ateria édiena porcijas pagatavo, izmantojot cooké&chill
metodi, atbilstosi kurai édienu vispirms pagatavo, un péc tam
atri, divu stundu laika, atdzeseé lidz temperatarai, kas zemaka par
astoniem vai Cetriem gradiem, un ar nenorasojosu antifog plévi
iepako oglek|a dioksida un slapekla maistjuma atmosféra.
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Saskana ar Nurmela teikto, ar cook&chill metodi pagatavota édiena
garsa ir tuva Tsta, majas pagatavota édiena garsai, tatad, édiens
garso pec tikko ka pagatavota édiena. Minéta metode kopa ar
aizsargatmosféeras izmantosanu nodrosina édiena uzglabasanos.

- MUsu pasu Tstenota kontrole ir preciza, més esam atbildigi par
pagatavosanu un nogatavindsanu, - stasta Nurmela. - T3 més
spéjam nodrosinat, ka édiens Iidz pat ta deriguma termina beigam
saglabajas kvalitativs un dross.

- Ko JUsu uznémums ir iequvis, pateicoties aizsargatmosféras
izmantosanai?

- Aizsargatmosféra, noversot tauku oksidésanos un mikroorganismu
attistibu, pagarina svaigi pagatavoto edienu uzglabasanas terminu.
Uzlabojas art piegades drosdiba, jo édienus iespéjams pagatavot
savlaicigi, un vel paliek laiks arT iepakosanai un transportam, -
stasta Nurmela.

No piegades drosibas un kvalitates faktoru aspekta raugoties,
aizsargatmosféru izmantosana, péc Lassi Nurmelas domam, ir

patiesam izdeviga.

- Edienu pagatavosana samazinas steiga, kvalitate uzlabojas un
glabasanas termins pagarinas, - Nurmela uzskaita.
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Klientu aizspriedumi izpléné pagarsojot

Klientu sakotnéja nostaja pirms pagarsosanas var bt diezgan
kritiska, daudzi dotu prieksroku kaut kur tuvuma gatavotam
édienam. - Kad klienti ir pagarsojusi édienu un iepazinusies ar
koncepciju, vini tomér pamana, ka édiens ir patiesam kvalitativs
un atbilst somu izpratnei par majas pagatavotu édienu, - stasta
Nurmela, un piebilst, = Uznémums visus édienus gatavo individuali
un ar lielu ropibu. Seniori Ateria spéj nodrosinat art specializéta
uztura édienu sagatavosanu.

Sakotnéji ar Lasi Nurmelam bija tadi pasi aizspriedumi, ka vina
klientiem - dzirdot par aizsargatmosféru, vispirms prata iesavas
aizsargatmosfeéra iepakotas, slikti smarzojo3as galas bumbinas. Tacu
Sis aromats, ka to apgalvo Nurmela, vairak ir atkarigs no receptes.

- Aizsargatmosféra édiena nerada nekadus aromatus vai garsas.
Tas sastava ir tas pasas sastavdalas, kadas ir gaisa, kuru elpojam.
No mosu produktiem neizdalas art nekadi siltumnicas efektu radosi
izmesi, - smejas Nurmela.

Aizsargatmosféru izmantosana ir batiska razosanas sastavdala

Lasi Nurmela ir apmierinats ar AGA piedavato MAPAX® risinajumu
un norada, ka aizsargatmosféras izmantosana ienpem batisku
vietu Seniori Aterian razo$ana. AGA uznémumam Seniori Ateria
piegada no oglek|a dioksida un slapek|a maisijuma sastavosu
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aizsargatmosféeru, kuru uznemuma pievieno édienam, izmantojot
Cetras iepakosanas masinas, kas paredzétas édienu iepakosanai
aizsargatmosfera. Seniori Ateria ir izméqingjis art citus
aizsargatmosféras piegadatajus, tacu jau kops 2008. gada joprojam
ir AGA klients.

Seniori Ateria sniedz édienu pagatavosanas pakalpojumus,
nodrosina logistiku un piedava art klientu vajadzibam pielagotu
informacijas sistemu.

Lasit vairak:
www.senioriateria.fi
ig.aga.lv/MAPAX info

Plasaka informacija:

Lasi Nurmela (Lassi Nurmela), izpilddirektors, Seniori Ateria Oy
Talr: +358 44 342 7557

e-pasts: lassi.nurmela@senioriateria.fi

Ritva Poutanena (Ritva Poutanen), lielo klientu apkalposanas
vaditadja, Oy AGA Ab

Talr.: +358 40 010 0008

e-pasts: ritva.poutanen@fi.aga.com
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